ECOLE DE PAUDY

> fenu de la semaine du 03 AU 06 Janvier 202

Entrée Entrée Entrée

Viande Viande Viande

Accompagnement Accompagnement Accompagnement

| 11

Fromage Fromage f Fromage

Fromage

Dessert Dessert Dessert : Dessert

ES 14 ALLERGENES POUVANT ETRE PRESENT DANS LES REPAS FOURNIS SONT :
1* CEREALES CONTENANT DU GLUTEN, A SAVOIR BLESEIGLE ORGEAVOINE EPEAUTRE KAMUT OU LEURS HYDRIDES ET LES TRODUITS A DASE DE CES CEREALES
2* CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES
AMEUFS ET PRODUTTS A BASE DNEUF
4*POISSONS ET PRODUITS A DASE DE POISSON
5* ARACHIDES ET PRODUTTS A BASE D'ARACHIDES
6° SOJA ET PRODUITS A BASE DE S0JA
F*LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT (¥ COMPRIS LE LACTOSE)
B*FRUITS A COQUE,A SAVOIR AMANDES \NOISETTIES NOTX, NOIX DE CAJOU,NOIX DE PECAN, NOIX DU BRESILPISTACHES NOIX DE MACADAMIA ET PRODUITS DERIVES DE CES FRUITS A COQUE
9° CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI
10" MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE
1* GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A DASE DE GRAINE DE SESAME
12* LANHYDRIDE SULFUREUX ET LES SULFITES EN CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG OU A 10 MG/LITRES EN TERMES DE 502 TOTAL POUR LES PRODUITS PROPOSES PRETS A LA CONSOMMATION OU RECONSTITUES
13* LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN
14 MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES



ECOLE DE PAUDY
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> Ty Menu de la semaine du 09 au 15 janvier

Entrée Entrée Entrée

Viande Viande

Viande

8 Accompagnement Accompagnement

Accompagnement

Fromage Fromage Fromage

Dessert

Dessert Dessert Dessert

E 4 A ERGENES P A ETRE PRESENT DANS LES REPAS FOURNIS SONT
1° CEREALES CONTENANT DU GLUTEN, A SAVOIR BLE,SEIGLE,ORGE,AVOINE EPEAUTRE, KAMUT OU LEURS HYBRIDES ET LES PRODUITS A BASE DE CES CEREALES
2° CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES
3*(EUFS ET PRODUITS A BASE D'EUF
4°POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSON
5" ARACHIDES ET PRODUITS A BASE D'ARACHIDES
6" S0JA ET PRODUITS A BASE DE SQUA
7*LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT (Y COMPRIS LE LACTOSE)
B*FRUITS A COQUE,A SAVOIR AMANDES ,NOISETTES NOIX, NOIX DE CAJOU,NOIX DE PECAN, NOIX DU BRESIL,PISTACHES ,NOIX DE MACADAMIA ET PRODUITS DERIVES DE CES FRUITS A COQUE
9° CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI
16* MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE
11" GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINE DE SESAME
12° LANHYDRIDE SULFUREUX ET LES SULFITES EN CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG OU A 10 MG/LITRES EN TERMES DE 502 TOTAL POUR LES PRODUITS PROPOSES PRETS A LA CONSOMMATION OU RECONSTITUES
13° LUFIN ET FRODUITS A BASE DE LUPIN
14" MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES




) ECOLE DE PAUDY
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<> Menu de la semaine du 16 au 22 janvier 2023

Entrée Entrée

Viande Viande Viande

Accompagnement

Accompagnement Accompagnement Accompagnement |

Fromage

Fromage Fromage Fromage

Dessert Dessert Dessert | Dessert

ES 14 A ERGENES PO ANT ETRE PRESENT DANS LES REPAS FOURNIS SONT
1° CEREALES CONTENANT DU GLUTEN,A SAVOIR BLESEIGLEORGEAVOINE EPEAUTRE KAMUT QU LEURS HYBRIDES ET LES PRODUITS A BASE DE CES CEREALES
2° CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES
AMEUFS ET PRODUITS A BASE DEUF
4°POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSON
5° ARACHIDES ET PRODUITS A BASE D'ARACHIDES
6° SOJA ET PRODUITS A BASE DE S0Ja
FPLAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT (Y COMPRIS LE LACTOSE)
BFFRUITS A COQUEA SAVOIR AMANDES NOISETTES NOIX, NOIX DE CAJOU,NOIX DE PECAN, NOIX DU BRESILPISTACHES NOIX DE MACADAMIA ET PRODUITS DERIVES DE CES FRUITS A COQUE
9* CELER] ET PRODUITS A BASE DE CELERL
10* MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE
1° GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINE DE SESAME
12° LANHYDRIDE SULFUREUX ET LES SULFITES EN CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG OU A 1o MG/LITRES EN TERMES DE 502 TOTAL POUR LES PRODUITS PROPOSES PRETS A LA CONSOMMATION OU RECONSTITUES
13® LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN
14* MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES



ECOLE DE PAUDY

~— Menu de la semaine du 23 au 29 janvier 2023

Mardi
Entrée Entrée

Viande Viande

Fromage Fromage Fromage ; Fromage

Dessert Dessert Dessert ; Dessert

Accompagnement Accompagnement Accompagnement ‘Accompagnement [

RES

4 ALLE E PRESENT DAN: REPA RNIS S

1" CEREALES ANT DU GLUTEN,A SAVOIR BLE,SEIGLE ORGE AVOINE, EPEAUTRE KAMUT OU LEURS HYBRIDES ET LES PRODUITS A BASE DE CES CEREALES

2* CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES

A™EUFS ET PRODUITS A BASE D'GEUF

4"POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSON

5" ARACHIDES ET PRODUITS A BASE IYARACHIDES

6% SOJA ET PRODUITS A BASE DE SQUA

7°LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT (Y COMPRIS LE LACTOSE)

BEFRUITS A COQUE A SAVOIR AMANDES HOISETTES NOIX, NOIX DE CAJOUNOIX DE PECAN, NOIX DU BRESIL FISTACHES NOIX DE MACADAMIA ET PRODUITS DERIVES DE CES FRUITS A COOQLUIE
g* CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI

16" MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE

11® GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINE DE SESAME

12* LANHYDIIDE SULFUREUX ET LES SULFITES EN CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG OU A 10 MG/LITRES EN TERMES DE 502 TOTAL POUR LES PRODUITS PROPOSES PRETS A 1A CONSOMMATION OU RECONSTITUES
13° LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN

14™ MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES



