ECOLE DE PAUDY Qe omnlion

et
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Menu de la semaine du 27 au 31 mars 3 ﬁ ‘

Lundi Mardi jeudi
Entrée Entrée Entrée
Viande Viande Viande

Accompagnement Accompagnement Accompagnement

Fromage Fromage Fromage

Dessert Dessert Dessert

ES A ERGENES POUVANT ETRE PRESENT DANS LES REPAS
1° CEREALES CONTENANT DU GLUTEN, A SAVOIR BLE SEIGLEORGEAVO!
2" CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES

AMEUFS ET PRODUITS A BASE I'EUF

4"POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSON

5 ARACHIDES ET PRODUITS A BASE D'ARACHIDES

6% SOJA ET PRODUITS A BASE DE SOJA

7*LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT (Y COMPRIS LE LACTOSE)
BFRUITS A COQUEA SAVOIR AMANDES NOISETTES NOIX, NOIX DE CAJOU,NOIX DE PECAN, NOIX DU BRESIL, PISTACHES NOIX DE MACADAMIA ET PRODUTTS DERIVES DE CES FRUITS A COQUE

g° CELERI ET PROTHIITS A BASE DE CELERI

10" MOUTARDE ET PRODUTTS A BASE DE MOUTARDE

11* GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINE DE SESAME

12° LANHYDRIDE SULFURELX ET LES SULFITES EN CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG OU A 10 MG/LITRES EN TERMES DE 502 TOTAL POUR LES PRODUITS PROPOSES PRETS A LA CONSOMMATION OU RECONSTITUES
13° LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN

14* MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES




ECOLE DE PAUDY R senlina
Menu de la semaine du 03 au 08 avril 2023 A ﬁ: - 'ﬁf

Mardi jeudi vendredi

Entrée Entrée Entrée

Viande Viande Viande

Accompagnement Accompagnement Accompagnement

Fromage Fromage Fromage

Dessert Dessert Dessert

5 14 ALLERGENES POUVANT ETRE PRESE DANS LES REPAS FOURNIS S¢ H

17 CEREALLES CONTENANT DU GLUTEN A SAVOIR BLE SEIGLE.ORGEAVOINE EPEAUTRE KAMUT OU LEURS HYBRIDES ET LES PRODUITS A BASE DE CES CEREALES

2® CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES

MEUFS ET PRODUITS A BASE DELUF

4*POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSON

5° ARACHIDES ET PRODUITS A DASE D'ARACHIDES

6° 50JA ET PRODUITS A BASE DE SOJA

7LAIT ET PRODUTTS A BASE DE LAIT (¥ COMPRIS LE LACTOSE)

B FRUITS A COQUEA SAVOIR AMANDES ,NOISETTES NOIX, NOIX DE CAJOUNOIX DE PECAN, NOIX DU BRESIL,PISTACHES NOIX DE MACADAMIA ET PRODUITS DERIVES DE CES FRUITS A COQUE
9° CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI

10* MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE

11° GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINE DE SESAME

12° LANHYDRIDE SULFUREUX ET LES SULFITES EN CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG OU A 10 MG/LITRES EN TERMES DE 502 TOTAL POUR LES PRODUITS PROPOSES PRETS A LA CONSOMMATION OU RECONSTTTUES
13* LUFIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN

14* MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES
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Menu de la semaine du 11 au 14 avril 2023

Lundi Mardi jeudi vendredi

Entrée Entrée Entrée

Viande Viande Viande

Accompagnement Accompagnement

Accompagnement

Fromage Fromage Fromage

Dessert Dessert Dessert

ES 14 A RGENES POUVANT ETRE PRESENT DANS LES REPAS FO
1° CEREALES CONTENANT DU GLUTEN,A SAVOIR BLE,SEIGLE,ORGE,AVOINE,
2° CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES

3°(EUFS ET PRODUITS A BASE DYEUF

4*POISS0ONS ET PRODUITS A BASE DE POISSON

5" ARACHIDES ET PRODUITS A BASE D'ARACHIDES

6* SOJA ET PRODUITS A BASE DE SOJA

7°LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT (Y COMPRIS LE LACTOSE)
B°FRUITS A COQUE,A SAVOIR AMANDES \NOISETTES NOIX, NOIX DE CAJOU,NOIX DE PECAN, NOIX DU BRESIL,PISTACHES ,NOIX DE MACADAMIA ET PRODUITS DERIVES DE CES FRUITS A COQUE

9° CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI

10* MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE

11* GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINE DE SESAME

12" LANHYDRIDE SULFUREUX ET LES SULFITES EN CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG OU A 10 MG/LITRES EN TERMES DE 502 TOTAL POUR LES PRODUITS PROPOSES PRETS A LA CONSOMMATION OU RECONSTITUES
13° LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN

14* MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES

RINIS SONT :

EPEAUTRE,KAMUT OU LEURS HYBRIDES ET LES PRODUITS A BASE DE CES CEREALES



